Montag
11.05.2026

Dienstag
12.05.2026

Mittwoch
13.05.2026

Donnerstag
14.05.2026

Freitag
15.05.2026

Speisen AuBer Haus-Verkauf von 12.00 - 14.00 Uhr (zusatzlich pro Verpackung € 0,50) (Abholung an der Seitentiir/ Vorplatz beim Zirkuszelt)

Unser Restaurant hat von 12.00 - 14.00 Uhr geoffnet.
(Vorbestellungen sind telefonisch unter folgender Rufnummer moglich: 0511-168 427 28 oder per E-Mail: restaurant@pro-beruf.de)

Spargelcremesuppe |

Rote Bete-Carpaccio |

Suppe/ Birlauch | Cro(itons Meeerettichcreme | Orange | TomaterT-Bruschetta
(A=Weizen, G, I, L)
Vorspeise (A=Weizen, G) Walnuss (J, L, H=Walnuss) Y
Gerostete SuRkartoffel | Maishdhnchenbrust | Italian Burger |
Zitronen-Huttenkase | Rucolasauce | Beef | Tomatencreme |
. Barlauchél | Avocado | Zucchini | Mozzarella | Rucola | Das Ausbildungsrestaurant Das Ausbildungsrestaurant
Tagesgericht Y ) )
Balsamico-Linsen Fettuccine Scoop Fries hat heute geschlossen! hat heute geschlossen!
(G, 1,J,L) (A=Weizen, C, G, |, L) (A=Weizen, G, I, L)
€11,50 €10,50
Schokoladen-Brownie | Ricotta-Mandel-Parfait | Aperolsorbet |
Sauerrahmeis | Johannisbeeren Erdbeeren | Minzzucker Melone
Dessert (A=Weizen, C, G) (C, G, L, H=Mandel) (L)
€3,50 €3,50 €3,00
Zusatzliche Speisen von Montag bis Freitag
. . Ravioli der Woche | Nudeln |
Brioche Burger Brioche Burger . )
. . . Rinderbolognese (1) oder Currywurst (180 g) oder Rinderbolognese (1) oder
Secredo vom Iberico-Schwein | Halloumi | . N
. ) Barlauchpesto (G) | oder vegane Currywurst | Barlauchpesto (G) | oder
T Aprikosendrop | Aprikosendrop | ) e ) -
tagllch Zitronen-Mandelsauce hausgemachter Sauce (1,2,11) | Zitronen-Mandelsauce
Altli Salsa Verde | Salsa Verde | (F, H=Mandel) (vegan) | Rostzwiebeln | Pommes (F, H=Mandel) (vegan) |
erhaltlich SuiBkartoffel-Pommes StiRkartoffel-Pommes i & ) T &
] i Parmesan (G) (A=Weizen) Parmesan (G)
(A:Welzen, C G, L) (A:Welzen, C G, L) . .
(A=Weizen) €6,50 (A=Weizen)
€6,00 4,50
Poke Salat Bowl | zusatzlich fiir Zuhause
; . Bunter Blattsalat | . Rumpsteak zusatzlich fiir Zuhause .
Apfel-Misu-Dressing | . . Semi Dry aged (200g) | ein Glas
Balsamico-Dressing | Currywurst (180 g) oder .
o s Avocado | Edamame | . Pommes Frites | Rinderbolognese (1)
tagllch . . Burrata | griiner Spargel | vegane Currywurst |
StiBkartoffeln | Quinoa | . Krauterbutter | oder
erhaltlich . Tomaten | Johannisbeeren hausgemachter Sauce (1, 2, 11) .
Sashimi Lachs (vegan) ) Salatbouquet . Grilinkernbolognese (vegan)
) Brot (A=Weizen, G, J, L) im Glas . .
Brot (A=Weizen, F, J, L) (G, J, 1) fir 2 Portionen
€13,90

Speisen sind weiterhin auch TO-GO moglich! (nachhaltige To-Go-Verpackung im Pfandsystem = € 7,00 pro Verpackung) -
Abholung an der Seitentiir beim Zirkuszelt! Folgen Sie uns auf Instagram! Sie finden uns unter: ausbildungsrestaurant




