Montag
24.06.2024

Dienstag
25.06.2024

Mittwoch
26.06.2024

Donnerstag
27.06.2024

Freitag
28.06.2024

Unser Restaurant hat von 12.00 - 14.00 Uhr geoffnet.

Speisen AuBer Haus-Verkauf von 12.00 - 14.00 Uhr (zusatzlich pro Verpackung € 0,50) (Abholung an der Seitentiir/ Vorplatz beim Zirkuszelt)

(Vorbestellungen sind telefonisch unter folgender Rufnummer moglich: 0511-168 427 28 oder per E-Mail: restaurant@pro-beruf.de)

Rote Bete-Carpaccio | Orangen |

Wildkrautersalat |

Vitello tonnato |

Fischbriihe | Garnelen |

SuPPe/ Meerrettichcreme | Walnuss Zitronen-Vinaigrette Thunfischsauce | Kapern Gemusestreifen
VOrspeise (H, G) (J, L) (G,D, L) (8,D,1,L)
€ 3,00 €2,50 € 3,00 € 3,00
Maishdhnchenbrust | Schweinefilet | Ossobuco alla milanese | Gebratener Wolfsbarsch |
Kartoffelgratin | Bandnudeln | Polentacreme | Petersilienkartoffeln |
Tagesgericht Das Ausbildungsrestaura'nt hat Bohnen.rag.out I ZLfcchini I Brokkc.)IiII WL:Irze.lgem[]se I
heute geschlossen! Thymianjus Pilzrahm Rosmarinjus Rieslingsauce
(A=Weizen, G, I, L) (A=Weizen, G, I, L) (A=Weizen, G, I, L) (D, G, 1, L)
€ 8,90 € 8,90 €9,50 €9,50
Mousse au Chocolat | Topfencreme | Vanilleparfait | Orangenkiichlein |
Rotweinpflaumen Rumkirschen Heidelbeeren Himbeeren
Dessert (C,G L) (G, L) (C, G, L) (A=Weizen, C, G, L)
€3,00 €3,00 €3,00 €3,00
Zusatzliche Speisen von Montag bis Freitag
SuRkartoffel-Amaranth-Burger | . ;umpstzal; | Ravioli der Woche | Bio-Currywurst (180 g) oder Nudeln |
Tomaten-Veganaise | Semi Dry age .( 00g) Rinderbolognese (l) oder Vegane Currywurst | Rinderbolognese (1) oder
téiglich Rotkohl I Rucola | Por?mes Frites | Zitronensauce (I, G) oder Pesto | hausgemachter Sauce (1,2,11) | |Zitronensauce (I, G) oder Pesto |
B . Krauterbutter | . .
erhiltlich Pommes Frites Salatb X Parmesan Réstzwiebeln | Pommes Parmesan (G)
VEGAN (A=Weizen, L) a a(G ?USUG (A=Weizen,C,G, I) (A=Weizen) (A=Weizen)
€7,50 B 1'3’ 90 €4,50 €6,00 €3,50
Blattsalate | c Salad |
Crispy-Feta | Tomate | aesar »ala ) zusatzlich fur Zuhause o
Putenbrust | Ei | . zusatzlich fiur Zuhause
Gurke | Avocado | c Dressin | Bio-Currywurst (180 g) oder cin Glas
téiglich Radieschen | ?esar— ressing Vegane Currywurst | .
altli Orangen-Vinaigrette | Crodtons | Parmesan | hausgemachter Sauce (1, 2, 11) Bl
erhaltlich g g Brot . ) o fiir 2 Portionen
Brot . im Glas
(A=Weizen, C, G, L) €5,00
(A=Weizen, C, G, L) €750 €5,00
€7,50 ’

Speisen sind weiterhin auch TO-GO moglich! (nachhaltige To-Go-Verpackung im Pfandsystem = € 7,00 pro Verpackung) -
Abholung an der Seitentiir beim Zirkuszelt! Folgen Sie uns auf Instagram! Sie finden uns unter: ausbildungsrestaurant




