
Montag

18.03.2024

Dienstag

19.03.2024

Mittwoch

20.03.2024

Donnerstag

21.03.2024

Freitag

22.03.2024

Suppe/

Vorspeise

Nachos I Tomaten-Salsa I

Kürbis-Hummus                                                                                             
(A=Weizen, J, I, L)

€ 2,50

Bunter Beilagensalat I 

Speck-Croûtons I Petersilien-

Vinaigrette (A=Weizen, J, I, L)

€ 2,50

Kräutercremesuppe I

gekochtes Ei                                                                                          
(C, G, I, L)

€ 2,50

Blattsalate I gegrillter Halloumi I

Radieschen-Vinaigrette                                                                                                       
(G, J, L) 

€ 2,50

Maronencreme I

Räucherlachs                                                                                          
(G, D, I, L) 

€ 3,00

Tagesgericht 

Veganer

Grünkern-Reis-Burrito I

vegane Käsesauce I

Guacamole I

Baby Leaf-Salat                                                                           
(A=Weizen, I, J, L)

€ 7,50

Schnitzel Wiener Art

(Schwein) I

Bratkartoffeln I

Gurkensalat                                                                   
(A=Weizen, C, G, I, L)

€ 8,90

Geschmorte Kaninchenkeule I

Thymianjus I

Salbei-Gnocchis I

Vichy-Karotten
(A=Weizen, G, I, L)

€ 10,50

Rosa Tafelspitz I

Meerrettichsauce I

Kartoffelpüree I

Erbsen
(A=weizen, G, I, L)

€ 9,50

Matjes Hausfrauen Art I

Dillkartoffeln I

Wildkräutersalat                                                          
(G, D, I, L, J)

€ 9,50

Dessert

Limetten-Tequila-Creme I

Mango
(C, G, L)

€ 3,00

Apfel-Tarte
(A=Weizen, C, G, L)

€ 2,50

Helle Mousse au Chocolat I

Rotwein-Pflaumen
(A=Weizen, G, I, L)

€ 3,00

Blaubeer-Trifle
(A=Weizen, G, L)

€ 3,00

Topfen-Tonkabohnen-

Creme I Himbeeren
(G, L) 

€ 3,00

täglich

erhältlich 

Quinoa-Rote Bete-Burger I

Guacamole I 

Rucola I 

Pommes Frites 

(vegan) (A=Weizen, L)

€ 7,50

Rumpsteak 

Semi Dry Aged (200 g) I

Pommes Frites I 

Kräuterbutter I

Salatbouquet

(G, J, L)

€ 13,90

Ravioli der Woche I

Rinderbolognese (I) oder 

Käsesauce oder Pesto I

Parmesan 

(A=Weizen,C ,G, I)

€ 4,50

Bio-Currywurst (180 g) oder

Vegane Currywurst I hausgemachter 

Sauce (1,2,11) I

Röstzwiebeln I Pommes

(A=Weizen)

€ 6,00

Nudeln I 

Rinderbolognese (I) oder

Käsesauce oder Pesto I

Parmesan (G)

(A=Weizen)

€ 3,50

täglich

erhältlich 

Feldsalat I 

Blutorangen-Vinaigrette I

Beluga-Linsen I 

Schwarzwurzel I 

Pinienkerne I Croûtons I

Brot

(A=Weizen, G, J, L) 

€ 7,50

Salat Bowl I 

Limetten-Erdnuss-Dressing I

Rohkost I 

gebratenes Saté-Hähnchen I

Cashewkerne I 

Kräuter I Brot
(A=Weizen, E, F, G, J, L) 

€ 7,50

zusätzlich für Zuhause

Bio-Currywurst (180 g) oder

Vegane Currywurst I

hausgemachter Sauce (1, 2, 11)

im Glas

€ 5,00

zusätzlich für Zuhause

ein Glas 

Rinderbolognese (I)

für 2 Portionen

€ 5,00

Speisen Außer Haus-Verkauf von 12.00 - 14.00 Uhr (zusätzlich pro Verpackung  € 0,50) (Abholung an der Seitentür/ Vorplatz beim Zirkuszelt)

Unser Restaurant hat von 12.00 - 14.00 Uhr geöffnet.
(Vorbestellungen sind telefonisch unter folgender Rufnummer möglich: 0511-168 427 28 oder per E-Mail: restaurant@pro-beruf.de)

Speisen sind weiterhin auch TO-GO möglich! (nachhaltige To-Go-Verpackung im Pfandsystem = € 7,00 pro Verpackung) - 

Abholung an der Seitentür beim Zirkuszelt! Folgen Sie uns auf Instagram! Sie finden uns unter: ausbildungsrestaurant

Zusätzliche Speisen von Montag bis Freitag


