Montag
01.04.2024

Dienstag
02.04.2024

Mittwoch
03.04.2024

Donnerstag
04.04.2024

Freitag
05.04.2024

Speisen AuBer Haus-Verkauf von 12.00 - 14.00 Uhr (zusatzlich pro Verpackung € 0,50) (Abholung an der Seitentiir/ Vorplatz beim Zirkuszelt)

Unser Restaurant hat von 12.00 - 14.00 Uhr geoffnet.
(Vorbestellungen sind telefonisch unter folgender Rufnummer moéglich: 0511-168 427 28 oder per E-Mail: restaurant@pro-beruf.de)

Kartoffelcremesuppe |

Bunter Blattsalat |

WeilRe Bohnensuppe |

Gelbe Linsensuppe |

SuPPe/ Ostermontag Basilikumpesto Cocktaildressing Zitrone | Mandeln Paprikasalsa
VOrspeise (G, 1) (J, L) (G, I, H=Mandeln) (G, 1)
Schweinefilet
chweine I__e Maishahnchenbrust | Flammkuchen Lachsfilet |
(Dattel-Mandelfiillung) | Pulled Pork-Burger | Salbeiius | Spinat | T ten |
Das Ausbildungsrestaurant Pfefferrahm | Coleslaw | i a e'JUé el : PlnaH I:Dm: e.zn |
Tagesgericht hat heute Tomaten-Spitzkohlgemdise | Pommes Frites mediterranes em.use auc<.a _0 andaise
geschlossen! Macairekartoffeln (A=Weizen, C, G, I, L) Sesam-Gnocchi Pinienkerne
(A=Wei €61 1) €800 (A=Weizen, C, G, |, K) (A=Weizen, C, G, I, L)
=Weizen, C, G, |, )
Reiche Ritter (Brioche) | New York Cheesecake | Crépes | Mandelkiichlein | Blutorangen-
Dessert Vanillesauce I Kirschen Blaubeeren Nutella | Banane Kompott | Eierlikdrsahne
(A=Weizen, C, G, L) (A=Weizen, C, G, L) (A=Weizen, C, F, G, L, H=Haselnuss) (A=Weizen, C, G, L, H=Mandel)
€3,00 €3,00 €2,50 €3,00
Zusatzliche Speisen von Montag bis Freitag
. Rumpsteak - -
Quinoa-Rote Bete-Burger | Semi Dry Aged (200 g) | Ravioli der Woche | Bio-Currywurst (180 g) oder Nudeln |
Guacamole | Pom\:‘negs Erites | & Rinderbolognese (I) oder Vegane Currywurst | hausgemachter Rinderbolognese (1) oder
taglich Rucola | Krsiuterbutter | Kdsesauce oder Pesto | Sauce (1,2,11) | Kdsesauce oder Pesto |
erhaltlich Pommes Frites Salatbouguet Parmesan Rostzwiebeln | Pommes Parmesan (G)
(vegan) (A=Weizen, L) (6, L? (A=Weizen,C,G, I) (A=Weizen) (A=Weizen)
€7,50 " €4,50 €6,00 €3,50
Feldsalat | Salat Bowl |
Blutorangen-Vinaigrette | Limetten-Erdnuss-Dressing | zusatzlich fiir Zuhause susitzlich fiir Zuhause
Beluga-Linsen | Rohkost | Bio-Currywurst (180 g) oder ein Glas
taglich Schwarzwurzel | gebratenes Saté-Hahnchen | Vegane Currywurst | Rinderbolognese (1
erhiltlich Pinienkerne | CroGtons | Cashewkerne | hausgemachter Sauce (1, 2, 11) fiir 2 Portgionen
Brot Krauter | Brot im Glas
(A=Weizen, G, J, L) (A=Weizen, E, F, G, J, L)
€7,50 €7,50

Speisen sind weiterhin auch TO-GO moglich! (nachhaltige To-Go-Verpackung im Pfandsystem = € 7,00 pro Verpackung) -
Abholung an der Seitentiir beim Zirkuszelt! Folgen Sie uns auf Instagram! Sie finden uns unter: ausbildungsrestaurant




